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Professor: Ana Alice da Silva Xavier Costa

Il - Oferta da disciplina

Curso de Graduacéo em Tecnologia de Alimentos — CTDR — UFPB

Il — Ementa

Estudar a importancia e aplica¢des da analise sensorial; os sentidos e as propriedades sensoriais;
elementos estruturais da analise sensorial; principais andlises sensoriais; principais analises
estatisticas na analise sensorial; problemas sensoriais na industria de alimentos.

IV — Objetivo

Desenvolver habilidades que permitam ao aluno compreender os principais testes sensoriais e
suas aplicacdes no controle de qualidade e no desenvolvimento de produtos alimenticios.

V — Conteldo programatico

Definicado, histérico e aplicagbes da analise sensorial
Condicdes para aplicagdo de testes sensoriais
Receptores sensoriais

Selec¢éo e treinamento da equipe

Testes de diferenca geral e direcional

Testes de sensibilidade

Métodos descritivos

Métodos afetivos

Correlacao entre medidas sensoriais e instrumentais

VI — Metodologia de ensino

A aula serd expositiva e dialogada, com analise de slides em projetor multimidia. Seréo utilizados
0s seguintes recursos: projetor multimidia, apresentador sem fio/laser e quadro.

VIl — Avaliacao

A avaliacdo do desempenho de cada aluno dar-se-a através da realizacdo de prova individual
escrita (peso 2) e trabalhos em grupo (peso 1).
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